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AROME FLEURS D'ORANGER

Reference : AROME FLEURS D'ORANGER

Fournisseur SARL RHORCA

DONNEES REGLEMENTAIRES
Déclaration ingrédients : Mélange de préparations arômatisantes et de substances arômatisantes pour denrées 

alimentaires, non destiné à la vente au détail

Composition : Eau osmosée, eau de fleurs d'oranger, arômes

Legislation : Produit conforme aux législations française et européenne Reg.(CE) 1334/2008 du Parlement 
Européen et du Conseil du 16/12/2008  
Statut légal CEE: Arôme 
PAS DE VALEURS NUTRITIONNELLES 

Allergènes alimentaires : Pas de Présences d'allergènes majeurs(selon Dir.2003/89/CE Annexe III Bis,2005/26/CE)

Statut OGM : Organismes Génétiquement modifiés : matières premières non issues d'O.G.M. 
En conséquence, l'arôme n'est pas étiquetable selon les Régl. CE N°50/2000,1829-1830/2003. 

Ionisation : Ingrédients et produit non ionisés

Origine de fabrication : France

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Application : Principalement dans les industries alimentaires, patisserie, biscuiterie, confiserie, crèmes

Dosage : 10 à 20 g/kg de masse

Aspect : Liquide

Couleur : incolore à jaune pâle

Odeur : Caractéristique des fleurs de bigaradier

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES
Densité relative (d20/20) : [0.995 ; 1,005]

Analyse bactériologique : Levures :absence/g 
Moisissures : absebce/g 
Salmonella : absence dans 25 g 
Clostridium perfringens : absence/g 
Staphylocoques coagulase positive : absence /g 
Coliformes thermotolérants : absence/g 
Escherichia coli : absence/g 
Listéria monocytogènes : absence dans 25 g 

P.H :

CONDITIONNEMENT - STOCKAGE
Conditionnement : Bouteille PET 100 CL, bidon PEHD 5 L, 10 L, 20 L, 25 L et 30 L

Stockage : Un an dans son emballage d'origine a l'abri de l'air et de la lumière, hermétiquement fermé entre 
15°C et 20°C - DLUO : 1 AN à compter du jour de fabrication

DIVERS
% d'eau de fleurs d'oranger 
origine Tunisie :

1
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AROME FLEURS D'ORANGER
% de terpenes d'orange origine 
Brésil :

0.01

Date de révision : 18/07/2017

Usage : Pour denrées alimentaires, non destiné à la vente au détail
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