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DESCRIPTION DU PRODUIT - PRODUCT DESCRIPTION

Produit Pomme pelée, coupée en tranches 1/12¢, traitée anti-oxydation par
tfrempage dans des bains et surgelée individuellement

Composition Tranches de pomme fraitées a I'acide citrique (E330) et acide ascorbique
(E300) : antioxydants, sel (auxiliaire technologique)

vanete Jonagold, Ligol, Golden
Origine Pologne
CRITERES ORGANOLEPTIQUES - ORGANOLEPTIC CHARACTRERISTICS
Aspect Fruits propres, triés a la main
Aspect
Couleur Vert pdle a jaune pdle
Color
Odeur Caractéristique de la variété de pomme
Smell
Gout Caractéristique de la variété de pomme
Taste
CRITERES PHYSICO-CHIMIQUES - PHYSICO-CHEMICAL CRITERIA
Tolérance -
Forme Tranches individualisées et non couvertes de givre
Calibre Longueur 5-8cm ; Largeur 1-2cm. Tolérance +/- 10%

Défauts (moisi, non mOr, desséché) < 10% en poids /

Taux de tranches cassées (< 75% de
la surface du segment) < 10% en poids /

Tranches tGchées < 13% en poids /

Corps éfrangers végétaux Pépins ou morceaux de pépins : <5/ kg

Tranches avec reste de trognon de pomme : <8 / kg
Morceaux de peau >5mm :<5/kg

Pédoncules : <1/ kg

Corps étrangers exogenes Absence

Indice réfractométrique (°Brix) 100-14.0

pH 2.6-3.6
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VALEURS NUTRITIONNELLES - NUTRITIONNAL VALUES*

Composants - Composition nutritionnelle - Valeurs nutritionnelles a
(g/100 g) étiqueter -
, _ (9/100 g)
Apport energefique - 225 kJ / 53 keal 225 kJ / 53 keal
Matieres grasses - 0.162 <0.5
Dont acides gras saturés - 0.039 0
Glucides - 11.300 11
Dont sucres - 11.300 11
Fibres alimentaires - 1.950
Protéines - 0.310 <0.5
Sel - 0.005 <0.01
Vitamine C - C V 0.006 e,
Acides organiques — 0.460 -

*Selon table de composition nutritionnelle CIQUAL 2013. - From CIQUAL 2013

CRITERES MICROBIOLOGIQUES - MICROBIOLOGICAL CRITERIA *

Micro-organisme - Norme -

Flore lactique - <100 000
Entérobactéries - < 500

E. coli - <10

Levures - < 5000
Moisissures - <5000
Listeria - Absence/259g
Salmonella - Absence/25g
S. aureus - <100

*Respect de la réglementation européenne applicable en vigueur. Compliance with the European regulation

CONDITIONNEMENT- PACKAGING

Sachet 1kg -
Matiére - Poids net -
UV Sachet plastique polyéthylene tfransparent soudée 1 kg
Colis - Parcel Carton - 5kg
Palette - Pallet Type Europe — Bois — 585 kg

Palettisation -

Nombre d'UV/colis - 5
Nombre de colis/couche - 9
Nombre de couches/palette - 13
Nombre de colis/palette - 117




[ 5:18) 1 <3 1 rue JeanBodin

(- Te]V[c]33 02000 LAON
&Co. Tél.: +33(0)3 23 28 49 49

leo.con

FICHE TECHNIQUE Réf.: 157473 - 159095 -
2144290

POMME TRANCHES 1/12¢ IQF Date de création : 25/04/06

Version AF du 12/01/2024

Vrac 10kg -
Matiére - Poids net -
uv Sachet plastique polyéthyléne bleu
10 kg

Colis - Parcel Carton -

Palette - Pallet Type Europe — Bois — 630 kg | 720 kg
Palettisation -
Nombre d'UV/colis - ] ]
Nombre de colis/couche - 9 9
Nombre de couches/palette - 7 8
Nombre de colis/palette - 63 72

ETIQUETAGE - LABELLING

= Nom du produit
Product name

» Oirigine
Origin

» Poids net
Net weight

= D.LU.O.
B.B.D.

= N°de tracabilité
Traceability number

» Conditions de conservation
Storage conditions

» |dentification de la société
Name of the company

STOCKAGE et CONSERVATION - STORAGE

Température de conservation

<-18°C
Storage temperature
DLUO 24 mois
Shelf life

DLC apres décongélation
Shelf life after opening

3 jours au froid positif (+4°C)
3 days positive cold (4°C)

AUTRES CARACTERISTIQUES - OTHER CARACTRERISCTICS

OGM Exempt

GMO None

Additifs Acide citrique (E330), acide ascorbique (E300)

Additives Citric acid (E330), ascorbic acid (E300)

lonisation Aucune

lonisation None

Contaminants Selon la réglementation européenne applicable en
Contaminants vigueur

Compliance with applicable European regulations in
effect




